
IL PROGRAMMA DI CIBUS 2010 – AREA EVENTI FIPE – PAD. 7 (CENTRO SERVIZI)
Lunedì 10 maggio 

ore  10.00 – 10.45   

BAR ITALIA

Dolci risvegli  al Bar 

in collaborazione con AIDI 

· Le nuove proposte dell’industria dolciaria 
· Gli abbinamenti con la caffetteria 
Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.
Ore 11.00-12.30

AGORA’

“Il fuori casa: un mercato in crescita, una sfida da condividere”

in collaborazione con AIDI 

Momento di confronto tra i fornitori del settore dolciario e gli esercenti di bar, finalizzato ad individuare e sviluppare nuove opportunità di business. 

Programma 

· Presentazione della ricerca quali-quantitativa “Il canale bar come sbocco commerciale per il dolciario. Stato dell’arte e opportunità di sviluppo” 

· Ne discutono:  Umberto Rondani – presidente AIDI; Lino Stoppani - presidente Fipe; rappresentanti delle industrie dolciarie; rappresentanti del settore dei pubblici esercizi

ore 12.30 -13.00 

AGORA’

Premio Dolce Italia/Fipe

· Comunicazione delle nomination e assegnazione del  Premio “Il migliore Bar Italiano” 
ore 14.30 – 16.00 

AGORA’

“Surgelato vs. fresco: modelli, processi ed economie a confronto”
Il punto di vista dell’economista e del nutrizionista 

Segue degustazione assistita.

ore  16.00 – 17.00   

BAR ITALIA

Le nuove frontiere dell’aperitivo al bar
- Le nuove proposte gastronomiche creative ed equilibrate – abbinate a bevande alcoliche ed analcoliche  nei canoni del “Manifesto del Bere Consapevole”
Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe
Il parere del nutrizionista
Con degustazione assistita.

Martedi  11 maggio    

ore  10.00 – 10.45  

BAR ITALIA

La colazione salutistica   

 Le proposte creative e innovative con gli ideali abbinamenti
 - Il parere del nutrizionista

-  Come valorizzare la marca nel lay out del Bar.

- Gli abbinamenti con la caffetteria 
Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.

ore 12.00 – 13.30 

BAR ITALIA

Il pranzo veloce  tra necessità  e loisir
 Le nuove proposte per le colazioni veloci di metà giornata: : coniugare praticità, affidabilità e gusto. 

Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.

Ore 14.15 – 16.30 

AGORA’

 “Il cibo a ‘mensa’: come offrire valore al consumatore”

Ne discutono: rappresentanti delle industrie alimentari, aziende di ristorazione collettiva, Enti appaltanti, Istituzioni  
ore  16.45 – 17.30  

BAR ITALIA

Non solo aperitivo. Le nuove frontiere dell’Happy Hour. 
- Le nuove proposte gastronomiche creative ed equilibrate – abbinate a bevande alcoliche ed analcoliche  nei canoni del “Manifesto del Bere Consapevole” 
- Come valorizzare la marca nel lay out del Bar.

Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.

Ore 10.30-12.30/ 14.30-17.30

RISTOVIP

Rivoluzione Mycryo: il burro di cacao dalla pasticceria alla cucina
salata"
Un evento alla scoperta del preziosissimo grasso naturale, estratto da
selezionatissime fave di cacao, provenientI dalle esclusive piantagioni
Callebaut.
Con la partecipazione degli Chef  Maestri Pasticcieri delle Chocolate
Academy Barry Callebaut

Salvatore Toma Technical Advisor Cacao Barry
Simone De CastroTechnical Advisor Callebaut
Alberto Simionato Technical Advisor Chocovic 

Mercoledì 12 maggio 

ore  10.00 – 10.45   

BAR ITALIA

Dolci risvegli al bar
in collaborazione con AIDI 

Le  proposte dell’industria dolciaria 
· Gli abbinamenti con i succhi di frutta 

· Gli abbinamenti con la caffetteria 
Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.
ore  12.30 – 13.30   

BAR ITALIA

Il pranzo veloce  tra necessità  e loisir
 Le nuove proposte per le colazioni veloci di metà giornata presentate  
Come coniugare praticità, affidabilità e gusto. 

“Surgelato vs. fresco: modelli, processi ed economie a confronto”
Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.

.

ore 14.15- 16.30

AGORA’ 
I grandi gruppi di ristorazione in catena vs l’etichettatura dei menù: confronto con UE 
Ore 16.30-17.30

BAR ITALIA

Non solo aperitivo. Le nuove frontiere dell’Happy Hour. 
Le nuove proposte gastronomiche creative ed equilibrate 

Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.

Giovedì 13 maggio 

ore  10.00 – 10.45  

BAR ITALIA

La colazione : il gusto e l’energia 
Le proposte creative e innovative “oltre il dolce” – con gli ideali abbinamenti 
- Gli abbinamenti con i succhi di frutta e i frullati.

- Il parere del nutrizionista

-  Come valorizzare la marca nel lay out del Bar.

Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.

ore 12.00 – 13.00 

BAR ITALIA

Il pranzo al Bar tra necessità  e loisir
 Le nuove proposte per le colazioni veloci di metà giornata 
Il menù veloce: coniugare praticità, affidabilità e gusto. 

Coordinamento: Pierluigi Cucchi – docente Corsi Professionali Barman della Fipe

Con degustazione assistita.

Inoltre:

Piazza Italia

Area espositiva integrata al cui interno saranno ospitate le seguenti  attività:
· RECEPTION E SEGRETERIA degli eventi

· documentazione, aggiornamenti e accoglienza a cura della  Fipe
· Meeting points di  rappresentanza delle grandi imprese della ristorazione moderna associate a Fipe
· Stand destinati ad aziende partner e sponsor per rappresentanza, dimostrazioni, degustazioni, business, documentazione 
· Postazioni riservate a: a) trasmissione radiofonica “Decanter”( Radio Rai) b) LTM Network, web TV dei pubblici esercizi; c) Mixer-Beverage house organ dei pubblici esercizi. 

PARTNER E SPONSOR DELL’INIZIATIVA
AZIENDE 

Acqua Minerale San Benedetto

Orogel

Conserve Italia

Insalarte

Alce Nero

Campari

Birra Peroni

Antica Gelateria del Corso
Angelo Po
EMU Arredamenti

La Cimbali

ENTI
Ente Bilaterale  Nazionale del Turismo

Fondo Ter

Forte
MEDIA PARTNER

Radio 2 (Decanter)

Mixer (magazine Fipe)
